OFFNUNGSZEITEN

Montag-Sonntag: 10-18 Uhr

Jeder Besucher wird durch das CHOCOVERSUM gefiihrt. Die An-
eiten der Fuhrungen finden Sie unter www.chocoversum.de

fangsz

oder rufen Sie uns an. Die letzte Fiihrung beginnt gegen 16.00 Uhr.

EINTRITTSPREISE

Erwachsene 14,00 EUR
ErmaBigt 12,50 EUR
[Azubis, Studenten,

Behinderte ab GdB 70)

Kinder 6-17 Jahre 10,00 EUR
Kinder 3-5 Jahre Eintritt frei
[in Begleitung von Eltern/Grofieltern]
4 Gewinnt 38,00 EUR

|2 Erwachsene und 2 Kinder]

Gruppen ab 14 Personen
erhalten bei Voranmeldung
eine exklusive Fuhrung und
Sondertarife. Auch fur kleinere
Gruppen bieten wir spezielle
Programme

Besuchen Sie auch unser
sufles Shopping-Paradies.
Der Choco-Laden ist taglich
[auch sonntags] von 10-18 Uhr
geoffnet und kann unabhangig
vom Museum besucht werden.

Your way to find us
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Ca. 10 Minuten Fullweg vom Hauptbahnhof entfernt [Richtung
Chilehaus). Der Eingang liegt in der Strafle Pumpen.

OFFENTLICHE VERKEHRSMITTEL = Ut

U-Bahn: Linie U1
Haltestelle & Ausgang: Meflberg
Metrobus Linie: 6und 4

Haltestelle: Brandstwiete

INFORMATIONEN & GRUPPENBUCHUNGEN

CHOCOVERSUM by HACHEZ

ntdecken = erieben = mitmachen
Mefiberg 1 - 20095 Hamburg
info@chocoversum.de C HOCO\’{ E R S EJ IW
Tel.: +49 40 41 91 230-0 by HACHEZ

www.chocoversum.de

www.chocoversum.de




Im CHOCOVERSUM by HACHEZ gehen Sie dem Geheimnis der
Chocolade mit allen Sinnen auf die Spur. In einer 90-minutigen
Fihrung begleiten Sie die Kakaobohne auf ihrem spannenden
Weg vom Anbau bis zur fertigen Tafel Chocolade. Alle Produk-
tionsschritte werden live an historischen Maschinen vorge-
fuhrt und verkostigt. Probieren Sie selbst, wie sich der feine

Geschmack und zarte Schmelz entwickeln und kreieren

Sie lhre eigene Tafel Chocolade!

BAUME & BOHNEN

TREES & BEANS

HANDEL & HAFEN

Im CHOCOVERSUM by HACHEZ kreiert jeder
Besucher aus verschiedenen Zutaten seine
eigene Tafel Lieblings-Chocolade!

MASCHINEN &
MANUFAKTUR

TRADE & PORI

Was macht Edel-Bitter-
Chocolade eigentlich edel?

Wie viel Chocolade steckt in
einer Kakaofrucht?

Wie reist der Kakao nach
Hamburg?

Was passiert an der
Kakaoborse?

Wie entwickelt sich der
zarte Schmelz? alt

Was bedeutet eigentlich
.conchieren™?




